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Mtk

Fur die Herstellung unserer Menus und Getranke verwenden wir vorwiegend Lebensmittel
in biologischer Qualitat. Soweit wie mdglich beriicksichtigen wir Produkte, die aus unserer
Region stammen.

Die Raumlichkeiten des Betriebes eignen sich bestens fir Anlasse jeder Art von 1 bis
ca. 70 Personen.

Die Menuvorschlage sind fir Gesellschaften ab 10 Personen gedacht. Um einen reibungs-
losen Ablauf zu garantieren, bitten wir Sie, nur ein Menu auszuwéhlen; verschiedene
Beilagen im 1. und 2. Gang sowie vegetarische Alternativen sind jedoch jederzeit méglich.
Auf Anfrage erflllen wir auch sehr gerne Ihre personlichen Wiinsche. Fir Ihre Bestellung
spatestens 1 Woche im Voraus sind wir Thnen dankbar. Sollten Sie Ihren Wein selber
mitbringen wollen, verrechnen wir ein Zapfengeld von CHF 25.00 pro Flasche.

Bitte teilen Sie uns Abweichungen in der reservierten Personenzahl bis 24 Stunden vor
dem Anlass mit. Ansonst missen wir Ihnen leider fir alle reservierten Platze den vollen
Menupreis berechnen.

Fur Kinder unter 6 Jahren berechnen wir 1/3 und fur Kinder von 6 bis 12 Jahren
2/3 des normalen Preises. Alle Preise verstehen sich pro Person und inklusive
8 % Mehrwertsteuer.

Kleinere Dekorationen werden in der Regel kostenlos von uns gemacht. Gréssere
Arrangements vom Gartner werden zum Selbstkostenpreis verrechnet; in diesem Fall
gehoren die Blumen lhnen.

Wir freuen uns, Sie begriissen und verwohnen zu dirfen. Fir weitere Auskiinfte und
Fragen stehen wir IThnen gerne zur Verfligung.

Das Moschberg-Team und
die Gastgeberfamilie Antoinette und Marcel Schneiter-Wyssenbach

ao»‘f,t? Mieux g oY

RUSCHTIG S]OW |*100ds

Natiirlich geniessen im Restaurant.
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per0-V orschidge

Klein wnd Fein

Kntabbereien
* Vollkornstengel, Kimmelgeback
und Knabber-Mix
» Hausgemachtes Blatterteiggeback
(3 versch. Sorten)
* Gergstete Mandeln und Haselnlisse

Apéro-Britchen
» Canapés mit Ei, Schinken, Emmentalerkése
Krauterquark

» Canapés mit geraucherter Forelle und
Rauchlauchs

e Blutenbrotchen; Krauter- und Tomatenbrot
mit Krauterbutter und BlUten garniert (Fruhling-Herbst)

Gemiise

» Stabchen von verschiedenen Saisongemusen mit
speziellen Saucen zum Dippen
» Gebratenes und mariniertes Gemuse

Warmes
* Mini-Pizzas, Kasekichlein und
Schinkengipfeli

CHF 250/ Pers

CHF 6.50/ Pers
CHF 3.50/ Pers.

CHF 3.50/ Stk.

CHF 6.50/ Stk.

CHF 5.50 / Stk

CHF 7.50/ Pers.
CHF 4.50/ Pers.

CHF 4.50/ Stk.
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Fhr den grosseren fiunger

GIUScHE 138 ans dem Emmental

» Kaseplatte mit diversen Hart- und Weichkasen
Emmentaler Burehamme, Speck und Trockenwurst,
Zopf, Bauern- und Nussbrot und 3 verschiedene Salate CHF 21.50

A l1taliennme

« Focaccia mit getrockneten im Ol eingelegten
Tomaten, grine und schwarze Oliven, Geiss- und Schafskasli
Gebratenes und mariniertes Gemuse CHF 17.50

Vegetarisch

* Rohe Gemiusestreifen mit verschiedenen Saucen zum Dippen
Gebratenes und mariniertes Gemise, Krautermousse,
Gemuse-Carpaccio mit Kurbiskerndl, Gemuseterrine,
Grissini und Focaccia CHF 18.50

Femmschmecker

» Salatbuffet mit 6 saisonalen Salaten
Fleischplatte mit Salami, Schinken, Speck, Aufschnitt und Mostbrockli
Kaseplatte mit Emmentaler, Greyerzer, Tilsiter und Brie,
Bauern- und Nussbrot, Zopf
Blausee-Lachsforellenfilets gerauchert mit Meerrettichschaum
Mariniertes und gebratenes Gemduse, Petersilien-Mousse
Oliven und getrocknete im Ol eingelegte Tomaten
Gebrannte Creme, Meringues und Nidel,
Fruchtkuchen und Schoggicake CHF 35.00

Kradpayams

* Krauterbrétli (Krauter je nach Saison; Barlauch, Brennnessel,
Oregano,Thymian etc.) und Tomatenbrot mit gesalzener Butter
oder Blutenbutter, Brennnesselchips und Blatterteig-Krauterschnecken
(Nur Fruhling-Herbst moglich) CHF 20.50

Siisse Versuchmny

» Susse Brioche mit Kirschen und Erdbeeren
(oder Frichte je nach Saison), Beeren mit Nidel,
gerostete Mandeln und Haselntiisse CHF 11.50
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Ganglahres-Angebor:

Kalte Vorspeisen

Salatbuffet ,M0schberg®, die Saison bestimmt das Angebot:
3 Blattsalate, 5 Gemusesalate, Garnituren, Saucen

Gemise-Kaseantipasta mit Oliven, Nussen, Kase und marinierten

Auberginen, Zucchini, Peperoni, Tomaten und Karotten

Geraucherte Blauseeforelle mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

Oberthaler Trockenfleischteller mit Mostbrockli, Dauerwurst,
Rohschinken und Speck

Warme Vorspeisen

.Blatterteig-Kissen*

Geflllt mit buntem Gemisestrauss und Pilzstuckli

an feiner Krautersauce

,Crespelle fiorentina*

Pfannkuchen mit Spinatfillung an feiner Gorgonzolasauce
.Ricotta-Spinat-Ravioli®

an Salbeibutter mit Tomatensauce

~Forellenfilet vom Blausee*

Forellenfilet im Dampf gegart an Dillsauce mit Salzkartoffeln
oder Reis mit Gemusestreifen

Kraftbriihe mit Einlagen (frische Kréauter, Eierstich, Fladli,
Gemusewdarfeli etc.)

Griunkern-Curry-Schaumsuppe mit Lauch- und Rueblistreifen
Gemusesuppe mit Griess

Maiscremesuppe mit Lauchstreifen und feinen Krautern
Ruebli-Orangensuppe mit Ingwer
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CHF 16.50

CHF 16.50
CHF 19.00

CHF 23.00

CHF 18.00

CHF 15.00

CHF 17.50

CHF 19.50

CHF 8.00
CHF 8.50
CHF 8.00
CHF 7.50
CHF 8.00



Vegetarische Spezialititen

» Kartoffel-Hirseplatzli
In buntem Gemisegarten mit pikanter Tomaten-Senfsauce
* Gemduse-Piccata
Auberginen, Zucchini und Sellerie auf feinem Safran-Pilz-Risotto
* Weizen-Linsen-Curry
auf buntem Gemuse- und Frichtestrauss
» Gerstenauflauf
mit Tomatensauce und Gemusebouquet

Fleischgerichte vom Kalb

» Kalbssteak mit Pilzrahmsauce und Gemiise
dazu Kartoffel-Majoran-Galette, Nudeln oder Reis
» Kalbsschulterbraten mit wirziger Krautersauce,
Gemuisebouquet und sahmiges Kartoffelgratin oder Teigwaren
 Emmentaler Kalbsvoressen an Safransauce
mit Gemusestreifen und Mohnkartoffelstock oder Reis

Fleischgerichte vom Rind

* Rindsfleischwurfeli ,Stroganoff*
mit Vollkornreis oder Rosti
* Rindssaftplatzli im eigenen Saft geschmort,
mit Gemusebouquet und Vollkornteiwaren, Reis oder Kartoffelstock
* Roastbeef rosa gebraten ,Englische Art*
mit Gemusegarnitur und Mais-Gnocchi oder Kartoffelgratin
* Rindsschmorbraten mit bunter Gemisegarnitur
dazu Kartoffelstock oder hausgemachte Spatzli

Fleischyerichte vom Schwein

» Schweinskareebraten in Mohnsamen mit Honig-Ingwersauce,
Gemiusestrauss und Kartoffel-Majoran-Galetten oder Hirseplatzli

» Schweinsfilet im Krautermantel an Senfsauce
mit verschiedenen Gemusen und Schlosskartoffeln

» Schweinssteak Méschberg an Apfel-Rahmsauce mit Calvados,
Gemusebouquet und Nudeln oder Rosemarin-Kartoffeln
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CHF 18.50

CHF 18.50

CHF 16.50

CHF 18.50

CHF 41.00

CHF 30.00

CHF 24.00

CHF 42.00

CHF 32.00

CHF 38.00

CHF 34.00

CHF 32.00

CHF 36.50

CHF 30.50



Fleischgerichte vom Lamm

* Lamm-Gigot mit Krauter-Senf-Jus
Gemise und sdhmiges Kartoffelgratin

« Emmentaler Lammvoressen an Safransauce
buntem Gemiuse und Kartoffelstock

Fleischyerichte vom finm

* Pouletbrust im Sesamkleid an Currysauce
mit Trockenreis, Friichten und Gemise

* Poulet-Geschnetzeltes an Paprikasauce
mit Basmatireis oder Nudeln und Gemuse

Speziell us em Bdrnbiet

* Berner Platte
Siedfleisch, Zungenwurst, Speck, Rippli, Gnagi, Bohnen und
Sauerkraut dazu Salzkartoffeln

Desserts

* Fruchtsalat mit verschiedenen Saisonfrichten und Beeren
und geschlagenem Rahm
* Gestlrzte Caramelcreme mit Rahm und Friichtegarnitur
* Emmentaler Sissmostcréme mit Rahm
* Gebrannte Creme mit Rahm
» Parfait Glacé — Grand-Mariner
* Frichte-Honig-Parfait mit Mandelgebéack
* Zimptparfait mit Rotweinzwetschgen
» Emmentaler Meringes mit Rahm und Glacé
» zweifarbige Schokoladenmousse an Orangensauce
* Frichte-Quark-Mousse mit Friichtefacher garniert
» Grossmutters Bratapfel mit Haselnussfullung und Vanillecréme
* hausgemachtes Tirami-su
» Kastanienmousse auf Kirsch-Rahmspiegel
» Bréatzeli-Cornet gefullt mit Vanille-Rahm und marinierten Beeren
* lauwarmes Schokoladentértchen mit Vanilleglacé
* Guetzi-Teller (je 3 Stk. von 3 hausgemachten Guetzlisorten)
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CHF 35.00

CHF 25.00

CHF 28.00

CHF 25.00

CHF 36.00

CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 7.50
CHF 8.00
CHF 10.50
CHF 10.50
CHF 10.50
CHF 9.50
CHF 10.50
CHF 9.50
CHF 9.50
CHF 10.50
CHF 10.50
CHF 10.50
CHF 12.00
CHF 4.50



Saison Angebote

Iriihiimg

Suppen

Barlauchsuppe mit Ganseblimchen
Spargelcréeme mit frischem Kerbel

Kalte Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit paniertem Spargel
Frihlings-Gemiseterrine mit Barlauch-Vinaigrette

Warme Vorspeisen

Omelette mit Spinatfillung und Kasesauce uberbacken
Griune und weisse Spargeln an Hollandaise-Sauce

Vegetarische Spezialititen

Fruhlings-Gemusestrudel auf prickelIndem Kréauter-Sabayon
Sprossen-Gemise mit Tofuwlrfel und Karottenstreifen
Barlauchravioli mit pikanter Tomatensauce

Fleischyerichte
Zarter Lammgigot in Krauterkruste rosé gebraten
an Senfsauce mit neuen Bratkartoffeln und Frihlingsgemuse

Kaninchenragout an Zitronensauce mit Dinkelspatzli
und Rhabarber-Gemuse

Desserts

Erfrischendes Rhabarberképfli mit Vanillesauce
Erdbeeren an Rotweinsauce mit Emmentaler Nidel
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CHF 8.50
CHF 9.00

CHF 12.00
CHF 11.00

CHF 12.00
CHF 14.50

CHF 18.50
CHF 18.50
CHF 18.50

CHF 34.00

CHF 28.00

CHF 9.50
CHF 9.50



Sommer

Suppen

Kerbelcérmesuppe
Bunte Sommergemise-Suppe
Melonen-Kaltschale

Kalte Vorspeisen

Gurken-Joghurttimbal auf feiner Dill-Vinaigrette
Petersilien-Krautermousse mit Tomaten-Tatar

Warme Vorspeisen

Gebackene mit Tomme gefillte Kartoffeln auf Pilzragout
mit Sauerrahm und Krauterol

Raviolini an Tomaten-Krautersauce und

kleinen Karottenstabchen

Vegetarische Spezialitaten

Sommergemise-Gratin mit Salzkartoffeln
Kartoffel-Tomatenkuchen

Fleischyerichte

Im Krautstiel gedampfte Pouletbrust an Limettenbutter
mit wirzigen Hirsegaletten und Gemusegratin
Mariniertes Schweinsfilet vom Grill mit provenzalischer
Krauterkruste auf lauwarmem Gemuse-Kartoffelsalat

Desserts

Sommerlicher Hirse-Friichte-Traum
Pistazien-Rhabarber-Parfait mit feinem Mandelgeback
Windbeutel mit Beeren-Rahm-Fillung
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CHF 8.50
CHF 8.00
CHF 8.50

CHF 11.50
CHF 13.50

CHF 14.50

CHF 16.50

CHF 18.50
CHF 15.00

CHF 33.50

CHF 38.00

CHF 9.00
CHF 12.50
CHF 9.00



FHerbst

Supper
» Karotten-Quitten-Suppe mit Ingwer CHF 9.00
» Pastinakensuppe mit Haselniissen CHF 9.00

Kalte Vorspeisen

» Kastanienterrine mit Haselntissen garniert CHF 15.00
» Pastinakensalate mit Birnen und Wallnlssen CHF 11.00

Warme Vorspeisen

* Wild-Raviolini auf Rotweinschaum und gefilltem Apfel CHF 18.50
* Wurzelgemise-Flan mit wirziger Tomatensauce CHF 14.50

Vegeﬁdf/sc//e Spezialititen

Mit Grunkern gefillte Kabisblatter auf Orangen-Traubensauce

mit Kdrbis-Gnocchi an Sesambutter CHF 24.50
» Schalotten-Royal mit Pastinaken und Pfifferlingen
auf feiner Randen-Zimtsauce CHF 26.50
f/e/sc/fgef/c//ﬁe
Wildpfeffer garniert mit BrotcroGtons, Silberzwiebeln und Speckwdurfeli
dazu Spatzli, Rotkraut und Preiselbeer-Apfel CHF 32.00
* Rehschnitzel mit Pilzrahmsauce, Spatzli, Rotkraut und Rosenkohl
Preiselbeer-Apfel und glasierte Marroni CHF 41.00
* Suure Mocke mit Kartoffelstock, Rotkraut und
caramelisierten Apfelschnitzen CHF 36.00
Desserts
» Bratapfel mit Vanillesauce CHF 8.50
* Marroni-Tirami-su CHF 12.00
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Winter

Suppen

» Kirbiscremesuppe mit gerdsteten Austerseitlingen
und Kasestangen
» Kastaniensuppe mit Maiskdrnern garniert

Kalte Vorspeisen

» Kirbis-Sauerampfer-Terrine mit Hagebuttensauce
» Emmentaler-Kdsemousse mit Nuss-Vinaigrette

Warme Vorspeisen

» Kurbisknopfli auf Kirbis-Curry-Ragout
» Lauch-Kase-Quiche mit Apfelkompott

Vegetarische Spezialititen

» Kastanienravioli mit Salbeibutter
» Polenta-Kugeln mit Pilzen und Gorgonzola
dazu Wirzelgemiusestreifen

Fleischyerichte

» Kaninchenfilet mit Zwetschgen-Pilz-Ragout und
Hirseklchlein
e Rindsschmorbraten an feiner Gemusewiirfelisauce,

dazu Kartoffel-Gratin und Rosenkohl-Karottengemuse

mit Sesam
* Pouletbrust an Muskat-Mandelsauce mit Vollreis
und Pastinaken-Pfalzergemuise mit Pinienkernen

Desserts

» Orangenkopfli auf Dattelsauce
« Caramelisierte Birnen mit Vanillesauce
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CHF 9.50
CHF 9.00

CHF14.50
CHF 12.50

CHF 14.00
CHF 12.50

CHF 24.50

CHF 21.00

CHF 26.00

CHF 38.00

CHF 32.50

CHF 9.50
CHF 9.50



RS

Bawernbulter

aus der Kalten Kiche

* Geraucherter Speck, Mostbrockli und Buurewurst aus dem Oberthal
* Emmentalerkése-Krautermousse
» farbiges Salatbuffet mit 8 verschiedenen Salaten

zusétzliches Angebot

Geraucherte Blauseeforelle mit Meerrettichschaum CHF 6.00

Gemuseterrine garniert CHF 3.00

Lauch- oder Krautermousse CHF 3.00

Getrocknete in Ol eingelegte Tomaten und Oliven CHF 5.00
s dem Syppentopf

 Emmentaler Kartoffelsuppe mit Gemuse

aus der warmen Kijche

» Kalbsschulterbraten in Krauterkruste

» Schweins-Ringbratwurst mit Zwiebelsauce

« Kartoffelstock mit Mohnsamen, Bindner Gersten-Galetten und
Mais-Gnocchi

» Geschmorter Lauch, Bohnen und Fenchel, Karotten im Sesam-Rahm

zusatzliches Angebot:

Rindsragout an Paprikasauce CHF 10.00
Siedfleisch im Gemusesud CHF 10.00
Menu komplett (ohne Zusatzangebot) CHF 65.00
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Vegerarisches Vollwertbupier

aus der kalten Kiche

» Petersilienmousse und Frischkaseterrine mit Pilzwirfeli
» Gemuse-Krautercarpaccio mit Krauterol
* Rohes Ratatouille mit Fetakase und Oliven
» 10 verschiedene Blatt- und Gemusesalate
zusatzliches Angebot:
Gemisestabchen mit Dips CHF 6.00

s dem Syppentopf
* Grinkern-Curry-Suppe

aus der warmen Kijiche

* Linsen-Weinzen-Curry mit Friichten und Basmati-Reis

» Kartoffel-Haferknédel an Salbei-Zitronensauce

* Gemuseauflauf und buntes Gemuse-Allerlei
zusatzliches Angebot:

Gemiusestrudel CHF 8.00
Getreidetatschli mit Tomatensauce CHF 6.00
Menu komplett (ohne zuséatzliches Angebot) CHF 45 .00
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Mkad

Gowrmel-Bupyer

aus der kalten Kiche

e Gemuse- und Frischkaseterrine mit Pilzwirfeli

» Gemuse-Krautercarpaccio mit Limonenol

* Lauch- und Krautermousse

» Trockenfleisch aus dem Oberthal

» Geraucherte Lachsforelle vom Blausee mit Meerrettichschaum
* 10 bunte Blatt- und Gemisesalate

s dem Syppentopf

» Klare Bouillon mit Sherry und Backperlen

aus der warmen Kijiche

» Kalbssteak im Krauterkleid

* Lammgigot mit Senfkruste

» Schweinsfilet mit Honig-Mohnsamen

* Majoran-Kartoffel-Galetten, Hirseplatzli und Dinkel-Nudeln
* Ingwer-Honig- und Pilzrahmsauce

* bunter Gemusestrauss

Menu komplett CHF 78.50
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Dessertbuffers

K/e//fes Buffet

bunter Fruchtsalat
* helle und dunkle Schokoladenmousse
* Emmentaler Meringues mit Rahm
* Gebrannte Creme
» Bio-Glacékugeln (3 Sorten)

/M/ﬁﬁ/ms Buftet

bunter Fruchtsalat
e helle und dunkle Schokoladenmousse
* Emmentaler Meringues mit Rahm
* Gebrannte Creme
» Bio-Glacékugeln (3 Sorten)
* hausgemachtes Honigparfait
» frische Beeren nach Saison
e Frichtekuchen

6/03535 Buftet

bunter Fruchtsalat
* helle und dunkle Schokoladenmousse
*  Emmentaler Meringues mit Rahm
* Gebrannte Creme
e Bio-Glacékugeln (3 Sorten)
» hausgemachtes Rhabarber-Erdbeer-Parfait
» frische Beeren nach Saison
* Frichtekuchen und Schokoladenkuchen
e Tirami-su
e Quarkcreme

zusatzliches Angebot zu allen 3 Dessertbuffets

CHF 16.00

CHF 20.00

CHF 26.00

Kaseplatte mit hausgemachtem Nussbrot und Friichten CHF 7.00

Seminar Kultur Hotel M&schberg, 3506 Grosshochstetten
www.hotelmoeschberg.ch / 031 710 22 22



